	Curso Internacional "Tecnología de Elaboración de Quesos" que se realizará en Montevideo, Uruguay, del 29 de septiembre al 3 de octubre de 2008.
	

	El curso es organizado en el marco del proyecto REDLECHE Red Latinoamericana de Capacitación para la Industria Láctea y coordinado por el Laboratorio Tecnológico del Uruguay - LATU.
 
Entre otros temas se abordarán los siguientes:
 
- Obtención de leche higiénica
- Aptitud tecnológica de la leche para producción de quesos
- Importancia de las diferentes etapas en la elaboración de quesos
- Aspectos de la utilización de cuajo y fermentos
- Tipos de quesos
- Tecnología de elaboración
- Equipos para la elaboración de quesos
- Inocuidad, BPM y HACCP
- Visitas a industrias lácteas
- Taller de defectos en quesos
 
Por mayor información, rogamos contactarse directamente con:
 
Dr. Ariel Londinsky
redleche@fepale.org
Federación Panamericana de Lechería - FEPALE
Luis A. de Herrera 1052 Torre A / 704, Montevideo - Uruguay 
Tel/Fax: (5982) 6220968 / 6227538 / 6282262
capacitacion@fepale.org - redleche@fepale.org 
www.fepale.org
 
Esperando que la presente infromación sea de utilidad, y quedando a su disposición, saludamos a usted atentamente,
 
RICARDO BALUGA
ANNIE BJÖRGAN
AREA COMERCIAL
EMBAJADA DE URUGUAY EN CHILE
	


